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Tipo: Tinto con crianza.
Composicion varietal: Garnacha de la Sierra de Gredos.

Vifiedo: Las parcelas estan localizadas en el Valle del Tiétar, en el municipio de Sotillo de la Adrada (Avila) con una altura media de
645 metros, en laderas con orientaciones sur y este, cepas recuperadas del abandono con una edad media de 75 anos, suelo com-
puesto por arenas de granito y rocamadre granitica a escasos centimetros de la superficie.

Elaboracion: La vendimia fue realizada de forma manual el 20 de agosto de 2015; un 30% de los racimos fueron enteros con raspon,
el resto despalillados y pisados con los pies . Vinificado ARTESANALMENTE en tinos con las propias levaduras autoctonas, no se
realizd ninguna correccion ni aportacion. Se realizaron bazuqueos diarios y la maceracion se mantuvo durante 27 dias. Desfangado e
inicio de la fermentacion malolactica en barrica de roble francés usada, a continuacion se realizan los trasiegos oportunos para que
el vino pase a descansar en barrica de roble francés usada, se realizan varios trasiegos para quitar impurezas y residuos solidos por
decantacion, sin filtrar ni estabilizar, por lo que durante la vida en botella es HABITUAL Y NORMAL que aparezcan precipitados dada
su elaboracion NATURAL

Crianza: 9 meses en barrica de roble francés USADA.
Fecha de embotellado: Diciembre 2016

Presentacion: Botella Borgonona de 750 ml., con corcho natural FSC precedente de alcornocales de Espana, lacradas manualmente
y embaladas en cajas de carton de 6 botellas.

Evolucion: Apto para consumo inmediato o guarda, ya que por el método de elaboracion ha sido dotado de caracteristicas para una
muy buena evolucion al menos durante de los proximos 2-5 anos.

Temperatura de servicio: 14°C/16°C.
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